
Gazebo
R I S T O B A R

M E N U ’



Qui il Menù non si annoia MAI!
Cambia spesso proprio come l’umore dello chef

Il nostro menù segue l’ispirazione del
momento: lasciati sorprendere dalla

fantasia dello chef, che ogni giorno crea
piatti unici con passione e creatività.

Gazebo
R I S T O B A R



Lo chef si diverte a creare antipasti
mediterranei diversi, freschi e sfiziosi!

Un mix di sapori.
Ti conquisterà al primo morso!

Tutti i giorni 
dalle 17:30 alle 21:00

APERICENA

€13

CREATIVITÀ & TRADIZIONE

Drink incluso
dopo le 21:00 drink scluso



ME
NU

Negroni
(VERMUTH ROSSO, CAMPARI BITTER, GIN)

Negroni Sbagliato
(VERMUTH ROSSO, CAMPARI BITTER, PROSECCO)

Negrosky
(VERMUTH ROSSO, CAMPARI, VODKA SECCA)

Americano
(VERMUT ROSSO, CAMPARI BITTER, SODA, E GOCCE DI ANGOSTURA)

Long Island
(VODKA SECCA, RUM CHIARO, GIN, COINTREAU, TEQUILA)

DRINK LIST

Solo per stomaci allenati

Chiacchere & Bollicine
€ 6

Aperol Spritz
(APEROL, PROSECCO, SODA)

Campari Spritz
(CAMPARI, PROSECCO, SODA)

Limoncello Spritz
(LIMONCELLO, PROSECCO, SODA)

Hugo Spritz
(FIORI DI SAMBUCO, PROSECCO, SODA)

Midori Spritz
(MIDORI, PROSECCO, SODA)

Passoã Spritz
(FRUTTO DELLA PASSIONE, PROSECCO, SODA)

Ocean Spritz
(BLUE CURACAO, PROSECCO, COCCO, SUCCO DI LIME, SODA)

Mojito
(RUM BIANCO, MENTA, SUCCO DI LIME, SODA)

Moscow Mule
(VODKA, GINGER BEER, SUCCO DI LIME)

Lemon&Tonic
BOMBAY
TANQUERAY

MARE
HENDRICK’S

€ 5

€ 7

Tiki Cocktail
Hurricane Tiky

(RUM BIANCO, SUCCO DI LIME , PASSOÃ 

Mai Tai
(RUM CHIARO, RUM SCURO, TRIPLE SECCHE,
ORZATA, SUCCO DI LIME, SUCCO D’ARANCIA)

Navy Grog
(RUM CHIARO, RUM SCURO, MIELE, SUCCO DI
LIME, SUCCO MIRTILLO)

€ 10



CUCINA

“Abbiamo scritto il menù, ma poi abbiamo deciso che
raccontato dalla cameriera è più emozionante”

antipasti

primi 
“Primi talmente freschi che non fanno in tempo ad

arrivare sul menù”

secondi 
“Una grigliata non manca mai! Il resto? 

E’ come la vita: Imprevedibile.”



Rosso €4.00
Nerello Mascalese
Nero d’Avola

IN VINO
VERITAS

Bianco €4.00
Grillo
Chardonnay

FATTI UNA BIRRA
Beck’s
Nastro Azzurro
Paulaner
Erdinger
Corona
Ceres
Messina Gialla

€2.50
€2.50
€4.00
€4.00
€3.50
€4.00
€2.50



Espresso
Decaffeinato
Caffè Corretto
Americano
Caffè d’Orzo
Ginseng
Caffe Shakerato
Cappuccino 
Cappuccino Deca
Marocchino
Latte
Latte Macchiato
Cioccolata
Cioccolata con Panna
Tisane
Coca Cola
Coca Cola ZERO
The pesca/limone
Tonica
Lemon
Ginger
Campari soda
Crodino
San Pellegrino
Gazzosa

€1.00
€1.20
€1.30
€1.50
€1.50
€1.50
€2.50
€1.60
€1.80
€1.50
€1.00
€1.50
€3.00
€3.50
€3.00
€2.00
€2.00
€2.00
€2.00
€2.00
€2.00
€2.50
€2.00
€2.00
€1.00

CAFFETTERIA



TAVOLA CALDA €2.50

DOLCE DELLA CASA €5.00

PINSE
A SENTIMENTO

Cotto
(POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO)

Tonnata
(POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA)

4 Formaggi
(TUMA, MOZZARELLA, GORGONZOLA, GRANA)

Salmone
(POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE)

Norma
(POMODORO, MOZZARELLA, MELENZANE FRITTE, RICOTTA SALATA)

Salame
(POMODORO, MOZZARELLA, SALAME)

Vegetariana
(VERDURE MISTE, SPUMA DI RICOTTA)

Siciliana
(TUMA, ALICI, OLIVE, POMODORO SECCO)

Burrata
(MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHIO)

Tricolore
(PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA, GRANA)

Rustica
(SALSICCIA, FUNGHI, TUMA)

SUPPLEMENTO
€1.50

BURRATA &
BUFALA

€3.00



ANTIPASTI

CUCINA

Vitello Tonnato
Antipasto della casa
Tris Mare e Monti

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

(In base ai prodotti di stagione)

Paccheri Profumo D’Agrumi
(PACCHERI FRESCHI, RAGU’ BIANCO DI MAIALE, FONDUTA PRIMOSALE LOCALE
E SPOLVERATA D’AGRUMI DI SICILIA)

Strozzapreti al pesto Trapanese
(PESTO TRAPANESE DELLA CASA: POMODORO SECCO, MANDORLE TOSTATE,
AGLIO, MELENZANE, RICOTTA SALATA)

Tagliatelle al raguttino di salmone
(TAGLIETELLE FRESCE, RAGUTTINO DI SALMONE, BRANDY, PANNA)

Scaloppine al vino bianco
(SCALOPPINE DI VITELLO AL VINO BIANCO)

Filetto di maialino al sottobosco
(FILETTO DI MAIALINO DEI NEBRODI, FUNGHI, SPEZIE

I NOSTRI SECONDI 
SONO SERVITI

CON CONTORNO



HEY TU!
COPERTO

ZERO EURO
PUNTO

SEGUICI Su INSTAGRAM

VISITA IL NOSTRO SITO
gazeboristobar.it




